
さ
い
か
ざ
き

雑
賀
崎
の
漁
港
は
買
い
物
客
で
賑
わ
っ
て
い

た
。和
歌
山
市
の
奥
和
歌
の
浦
、雑
賀
崎
漁
港
名

物
、帰
港
し
た
船
か
ら
魚
を
直
接
買
う
直
売「
は

た
売
り
」が
始
ま
る
の
だ
。

午
後
次
々
と
船
が
漁
か
ら
帰
り
、船
尾
か
ら

直
接
設
け
ら
れ
た
浜
の
店
先
に
魚
が
並
べ
ら
れ
、

手
に
手
に
バ
ケ
ツ
や
保
冷
箱
を
持
っ
た
客
た
ち
が

魚
の
品
定
め
を
行
って
い
る
。こ
こ
に
は
ル
ー
ル
が

あ
り
、15
時
の
サ
イ
レ
ン
と
と
も
に
一
斉
に
購
入

が
始
ま
る
。30
分
ほ
ど
で
あ
ら
か
た
販
売
は
終
わ

って
し
ま
う
ほ
ど
の
盛
況
だ
。

人
々
の
お
目
当
て
は
水
揚
げ
直
後
の
新
鮮
な

魚
の
数
々
、晩
秋
か
ら
春
先
の
人
気
の
ひ
と
つ
が

あ
し
あ
か

足
赤
え
び
だ
。

足
赤
え
び
は
ク
ル
マ
エ
ビ
の
仲
間
の
ク
マ
エ
ビ

の
こ
と
だ
が
、触
角
や
脚
が
紅
白
の
縞
模
様
で
地

元
で
は「
あ
し
あ
か
」と
呼
ば
れ
て
い
る
。全
国
で

も
限
ら
れ
た
漁
場
で
し
か
漁
獲
さ
れ
な
い
希
少

価
値
の
あ
る
高
級
え
び
だ
。あ
し
あ
か
は
紀
伊

水
道
の
砂
泥
質
の
海
底
に
生
息
し
際
立
つ
う
ま

味
が
特
徴
で
、地
元
で
は
知
ら
れ
た
食
材
だ
っ
た

が
全
国
的
な
知
名
度
が
な
か
っ
た
も
の
を
10
数

年
前
か
ら
盛
ん
に
Ｐ
Ｒ
さ
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
。

紀
州「
足
赤
え
び
」は
紀
伊
水
道
を
漁
場
と
す
る

和
歌
山
市
、海
南
市
の
産
地
漁
協
の
ブ
ラ
ン
ド
名

で
あ
る
。漁
期
は
10
月
半
ば
か
ら
５
月
末
、旬
は

い
し
げ
た
あ
み
り
ょ
う

11
月
か
ら
２
月
頃
。石
桁
網
漁
と
い
う
底
引
き

網
漁
法
で
漁
獲
さ
れ
る
。

冬
場
の
漁
期
、雑
賀
崎
の
漁
師
は
午
前
４
時

に
出
港
し
、午
後
２
時
頃
に
港
に
帰
っ
て
来
る
。

友
ヶ
島
、沖
の
島
、箕
島
、御
坊
方
面
あ
た
り
ま

で
が
漁
場
で
、魚
探
知
機
も
積
む
が
む
し
ろ
経

験
と
知
識
に
よ
る
カ
ン
で
ポ
イ
ン
ト
を
探
す
と
い

う
。漁
場
で
は
ま
ず
、網
を
沈
め
約
40
分
ほ
ど
海

底
を
引
く
。網
を
あ
げ
て
漁
獲
物
を
仕
分
け
、え

び
は
即
座
に
水
氷
で
締
め
る
。「
仮
死
状
態
で
鮮

度
を
保
つ
」た
め
だ
。こ
う
し
て
、10
数
回
網
を
下

ろ
し
昼
す
ぎ
に
は
帰
港
す
る
。

「
12
月
に
な
れ
ば
25
〜
30
㌢
の
大
き
い
も
の
が

と
れ
る
」そ
う
だ
。こ
の
時
期
、漁
師
の
家
の
食
卓

で
は
、「
あ
し
あ
か
の
さ
し
み
、塩
焼
き
、フ
ラ
イ
、

み
そ
汁
が
順
繰
り
に
で
た
」と
言
う
の
は
漁
師
さ

ん
の
跡
継
ぎ
。し
か
し
、旬
の
今
、浜
で
聞
く
と

皆
、「
活
き
て
い
る
の
に
フ
ラ
イ
は
も
っ
た
い
な
い
。

生
で
食
べ
な
き
ゃ
」と
言
う
。頭
で
と
る
み
そ
汁
の

だ
し
は
絶
品
で
ラ
ー
メ
ン
を
炊
く
の
も
お
い
し

い
。新
鮮
な
あ
し
あ
か
に「
捨
て
る
と
こ
ろ
は
な

い
」と
の
こ
と
。

「
大
き
い
サ
イ
ズ
の
も
の
ほ
ど
身
が
固
く
な

い
。大
き
い
え
び
を
塩
ゆ
で
し
、ぶ
つ
切
り
し
て
サ

ラ
ダ
に
。尻
尾
を
つ
か
ん
で
湯
の
中
で
５
秒
ほ
ど

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
す
る
半
茹
で
の
え
び
し
ゃ
ぶ
を
ポ

ン
酢
で
食
べ
る
」。な
ん
て
お
い
し
そ
う
な
ん
だ
ろ

う
。こ
ん
な
話
を
教
え
て
く
れ
た
の
は
漁
か
ら
帰

り
、は
た
売

り
に
忙
し
く

働
い
て
い
た

20
代
、30
代

の
漁
師
さ
ん

だ
。「

嫁
に
来

た
頃
に
は
雑

賀
崎
の
漁
船

は
90
ぱ
い

（
漁
船
の
数

え
方
）以
上

も
あ
っ
た
」と

漁
師
の
奥
さ
ん
に
聞
い
た
が
、そ
の
後
50
年
ほ
ど

で
そ
の
半
分
以
下
、３５
、６
艘
に
な
っ
た
。漁
師
さ

ん
の
高
齢
化
が
問
題
と
さ
れ
る
今
、明
る
い
海
辺

で
爽
や
か
に
働
く
若
者
に
こ
ち
ら
ま
で
明
る
く

な
る
。

万
葉
の
時
代
か
ら
景
勝
を
歌
わ
れ
た
和
歌
の

浦
で
若
い
漁
師
さ
ん
が
伝
え
る
海
の
恵
み
。今
夜

は
え
び
フ
ラ
イ
に
な
っ
た
が
、今
度
は
大
き
い
足

赤
え
び
を
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
し
て
い
た
だ
こ
う
。冬

の
楽
し
み
が
増
え
た
。

《
材
料
》

▽
足
赤
え
び
…
大
き
さ
、数
量

と
も
お
好
み
で
▽
小
麦
粉
▽
溶

き
卵
▽
パ
ン
粉
▽
千
切
り
キ
ャ

ベ
ツ

《
作
り
方
》

①
頭
と
尻
尾
を
残
し
て
殻
を
む

き
背
わ
た
を
取
る
。

②
剣
先
を
取
り
、油
は
ね
を
防

ぐ
た
め
尾
の
先
を
切
り
、包

丁
で
水
気
を
し
ご
き
出
す
。

③
ま
っ
す
ぐ
に
揚
げ
る
に
は
腹

側
に
切
れ
目
を
入
れ
る
。

④
小
麦
粉
、溶
き
卵
、パ
ン
粉
を

ま
ぶ
し
高
温
で
短
時
間
で
揚

げ
る
。

⑤
香
ば
し
く
揚
が
っ
た
ら
で
き

あ
が
り
。パ
ン
粉
と
え
び
の
香

り
、肉
厚
で
プ
リ
プ
リ
の
食

感
が
と
て
も
お
い
し
い
。

＊
冷
凍
保
存
す
る
場
合
は
、え

び
を
水
に
浸
け
た
ま
ま
冷
凍
す

る
と
赤
い
色
が
保
た
れ
る
。

■
次
回
は
12
月
28
日（
土
）付
掲
載
予
定

足
赤
え
び
の
フ
ラ
イ

肉
厚
で
ぷ
り
ぷ
り
の
お
い
し
さ

み
ん
な
が
大
好
き
な
え
び
フ
ラ
イ

あ
し
あ
か
え
び

紀
伊
水
道
の
お
い
し
い
え
び

まだ生きている足赤えびまだ生きている足赤えび

包丁で水気をしごき取る包丁で水気をしごき取る

肉厚でうまみの強い身肉厚でうまみの強い身
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